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Nowy sposdb na "cudowny" cukier

Wydtuza czas przechowywania narzadow do przeszczepu, chroni wyroby cukiernicze przed wilgocia,
moze byc¢ sktadnikiem dezodorantéw. Na razie produkcja cukru zwanego trehalozj jest droga i
skomplikowana. Polscy naukowcy maja jednak sposéb na jej uproszczenie.

Trehaloza to cukier, ktory w przyrodzie wystepuje m.in. w komorkach grzybow i drozdzy, bakterii, nicieni,
owaddw, jaj, poczwarek oraz niektorych roslin. W trudnych warunkach srodowiska jest dla tych organizméw
substanqa zapasowgq i ochronna. Przyktadem moze by¢ réza jerychonska, ktéra dzieki skumulowanej trehalozie,
potrafi przetrwac wiele lat w stanie prawie catkowitego odwodnienia, posiadajac zaledwie 1 proc. wody.

Dr inz. Pawet Filipkowski z zespotu prof. dr. hab. J6zefa Synowieckiego z Katedry Chemii, Technologii i
Biotechnologii Zywnosci Wydziatu Chemicznego Politechniki Gdanskiej wyjasnia, ze w poréwnaniu do uzywanego
do stodzenia cukru trehaloza jest mniej podatna na wchtanianie wilgoci, jest tez od niego srednio o potowe mniej
stodka. Dzieki swojej specyficznej budowie dodana do produktu spozywczego umozliwia konserwacje zapachu i
np. zabezpiecza wyroby cukiernicze przed zawilgoceniem. Pozwala tez zachowac teksture delikatnych
produktéw mrozonych, zapobiegajgc rozrostowi krysztatkéw lodu.

Te ceche trehalozy mozna wykorzysta¢ w medycynie - do wydtuzenia czasu przechowywania zamrozonych
tkanek i narzagdéw do przeszczepu. Juz teraz cukier ten jest stosowany jako komponent kropli dla pacjentéw
cierpigcych na ,,zespét suchego oka”, przeciwdziatajgc m.in. nadmiernemu ztuszczaniu sie nabtonka rogéwki.

"Sg doniesienia publikacyjne méwigce o tym, ze trehaloza moze miec tez zastosowanie w walce z osteoporoza.
Wyniki badan wykazaty, ze codzienne przyjmowanie tego dwucukru z pokarmem moze pozytywnie wptywac na
metabolizm kosci oraz dziata¢ prewencyjnie przeciw osteoporozie" - ttumaczy dr Filipkowski.

Moze ona przydac sie réwniez w przemysle kosmetycznym jako sktadnik dezodorantéw. Redukuje bowiem
nieprzyjemny zapach potu wywotanego nienasyconymi aldehydami. Zaledwie dwuprocentowy roztwér trehalozy
redukuje zapach potu o 70 proc.

Pomimo tak wielu potencjalnych zastosowan, na razie trehaloza produkowana jest w dos¢ kosztowny i
skomplikowany sposéb. Aby wykorzystywac jg szerzej, niezbedne jest obnizenie ceny i uproszczenie sposobu
produkcji. Taka metode opracowuje zesp6t naukowcow z Wydziatu Chemicznego Politechniki Gdanskiej.
Naukowcy znaleZli enzym, ktéry umozliwi wytworzenie tego niezwyktego cukru.

"Przy otrzymywaniu cukrow kluczowa kwestig jest uzycie odpowiedniego enzymu - powiedziat PAP dr
Filipkowski. - W tej chwili na skale przemystowga probuje sie jg produkowac z uzyciem dwdch réznych enzymow i
skomplikowanych substratéw, co jest procedura droga i dos¢ skomplikowang. My znalezlismy taki enzym, ktory
potrafi robi¢ trehaloze w jednym etapie".

W dodatku zazwyczaj wskutek reakcji enzymatycznych powstajg produkty uboczne. W przypadku metody
opracowanej na Politechnice Gdanskiej takich produktéw ubocznych powstaje niewiele. Po trzecie - jak méwi dr
Filipkowski - ten enzym mozna wytwarzac z tatwo dostepnych substancji np. syropéw maltozowych i
skrobiowych.

"Na nasz enzym trafiliémy przypadkiem przy okazji badan nad przystosowaniem bakterii Deinococcus
geothermalis do zycia w skrajnych warunkach" - powiedziat PAP dr Filipkowski. Bakterie te s wyjatkowo
odporne na promieniowanie roznego typu oraz na odwodnienie, dlatego zyskaty miano , kosmicznych”. "Okazato
sie, ze jednym z elementow, ktére pozwala im przezy¢ w tak trudnych warunkach jest wytwarzanie trehalozy.
Rutynowymi technikami blologu molekularnej i inzynierii genetycznej wydobyliSmy DNA z tych superbakterii i
zmusiliSmy inne znane nam organizmy do nadprodukcji enzymu" - opisuje naukowiec.

Sposdb otrzymywania enzymu zgtoszono juz do opatentowania. Teraz naukowcy szukajg partnera biznesowego
zainteresowanego wytwarzaniem enzymu lub cukru przy uzyciu opracowywanej technologii.
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